
Vier de feestdagen in 
alle gezelligheid thuis

Kerstavond
en

Oudjaar

2023 - 2024

Brasserie De Fonteyn
Groentemarkt 13,  
9160 Lokeren
09 339 05 16
www.defonteyn.be
info@defonteyn.be

Menu

Appetizers (3 stuks)
***

Vitello tonnato, tonijndressing 
OF

Bisque van krab, Ricard 
OF

Tataki van zalm, wakamesalade, sesam
***

Varkenshaas Brasvar, wintergroenten, 
aardappelgratin 

OF
Zeebaars, romanesco, 

pommes fondant, green curry 
OF 

Waterzooi van parelhoen
***

Eton mess, mascarpone, 
rode vruchten, meringue

OF
Fondantchocolade gevuld, advocaat

53.00 per persoon

Hoofdgerechten

Vol au vent van Pattes Noir kip  
en kalfszwezerik, aardappelmousseline.............. 25.00

Fazantenborst “Fine Champagne”....................... 23.00

Tournedos van hert, oogstappel met 
veenbessen, kroket van Rillettes..........................26.00

Gegrilde gamba’s “Mojo Rojo”, krieltjes, sla........27.50

Paling in ’t groen of tomaat of room, verse friet.. 30.50

Kreeft Belle-Vue (600gr).....................................44.00

Varkenshaas Brasvar, winter- 

groenten, aardappelgratin................................... 22.50

Zeebaars, romanesco, pommes fondant,  
green curry........................................................... 22.50

Plateau fruits de mer, ½ kreeft, wulloks,  
krekels, ½ dozijn oesters, steurgarnalen............ 54.00

Kalfstong, madeira, Parijse  
champignons, aardappelkroket........................... 23.00

Zeetongrolletjes “Normande”..............................26.00

Waterzooi met parelhoen.....................................22.00

Ragout van hert, raapjes, butternut.................... 23.00

Klassiekers

Vlaamse stoverij, Bruine Leffe, verse friet............17.00 

Vol au vent van hoevekip, kroketten................... 18.00

Lokerse paardenworst (3 stuks), verse friet........ 16.00



To share

Escargots à la bourguignonne (6 stuks).............. 12.00

Hummus van zongedroogde tomaat, pitta.......... 10.00

Fijne charcuterieschotel........................................15.00

Crunchy sushi, krab, wakamé, wasabidip........... 12.00

Soepen

Klassieke tomatensoep met balletjes..................... 9.50

Velouté van wilde champignons, pancetta...........12.50

Bisque van krab met Ricard..................................14.50

Voorgerechten

Huisbereide kaaskroket...................................3.70/stuk

Huisbereide garnaalkroket..............................4.70/stuk

Carpaccio van hert, biet, butternutcrème.............. 16.00

Gravad lax, gerookte paling, mierikswortel............14.50

½ dozijn “Gillardeau”............................................20.00

Gevulde kwartel, portsaus......................................20.00

Terrine van ganzenlever, mangochutney................16.50

Tataki van zalm, wakamesalade, sesam.................15.00

Vitello tonnato, tonijndressing.............................. 14.00

Klassieke cocktail van kreeft.................................. 20.50

½ Kreeft Belle-Vue (300gr)....................................27.50

Zeetongrolletjes “Normande”................................22.00

***
Brasserie De Fonteyn wenst u en 

uw gezin alvast een fijne Kerst
en een smakelijk 2024!

***

Nagerechten

Tarte tatin, rozijntjes, kaneelijs, karamel.............. 9.00

Fondantchocolade gevuld, advocaat...................... 8.50

Assortiment hoevekazen (Mili Hoevezuivel), 
huisbereide vijgencompote.................................. 12.00

Tiramisu met framboos, Amaretti..........................7.50

Eton mess, mascarpone,  
rode vruchten, meringue.......................................8.00

Gelieve tijdig uw bestelling te plaatsen.

Bestellingen voor Kerstavond kan u plaatsen tot 

woensdag 20 december 2023.

Bestellingen voor Oudjaar kan u plaatsen tot  

woensdag 27 december 2023.

Enkel afhaal mogelijk op 24 en 31 december 

tussen 14.00 en 16.00.


